
SCHEDA TECNICA 
 

 
 

PASTA FRUTTI BOSCO “TOP” 

 

 

pasta ad alto contenuto di frutti di bosco da utilizzare in pasticceria e gelateria nella 

caratterizzazione di creme e gelati;  

 

sapore:  acidulo e tipico dei frutti di bosco;  

   

colore:  la colorazione è rosso intenso, ed è data dalla frutta presente; 

    

aspetto: pasta con pezzi di frutta. 

 

ingredienti: succo e polpa di frutti di bosco (mirtilli-fragole-lamponi-ribes-mora), 

zucchero,sciroppo di glucosio-fruttosio, acidificante: acido citrico, addensante: 

pectina, aromi. 

  

  

caratteristiche chimico - fisiche: 

 

frutta totale    60 % min. 

     

conservabilità: in confezione originale ben chiusa 2 anni minimo; 

si raccomanda la conservazione in luogo fresco. 

 

caratteristiche microbiologiche: 

 

Carica batterica in agar gelisato a 32°C per 48 h inferiore 1000 UFC/g 

Coliformi totali     inferiore       3 MPN/g 

Staphil. Aureus     inferiore     10 UFC/g  

Salmonelle      assenti            in 25 g 

 

confezione:  secchiello in plastica per alimenti. 
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