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MEGA
CONFORME ALL'ORIGINALE rev 9/2013
FIBRA DI BAMBU
Particolarita Ottimo potere addensante
Tipo Da foglie di bambu
Forma Polvere bianca scorrevole
Caratteristiche chimiche Fibre dietetiche >97 % sul secco
Perdita all'essicamento <7,5%
Acido fitico negativo
glutine <10 ppm
P.H 6,5 +1,5
Composizione fibre dietetiche Cellulosa 74%
Emicellulosa 26%
Lignina 0,50%
Analisi microbiologica Conta totale <5000/g
Lieviti e muffe < 200/g
Alfatossine negativo
Salmonella negativo in25g
Minerali Arsenico (As) < 3ppm
Piombo (Pb) < 2ppm
Mercurio (Hg) < 1ppm
Cadmio (Cd) <1ppm
0.G.M. Da materie prime non geneticamente modificate.
in conformita al E.C. Nos.1829/2003 e 1830/2003
Confezione 20 kg netti in sacco carta multistrato con interno in
politene
Shelf life totale 24 mesi in confezione originale sigillata, in locale

a temperatura non superiore ai 20° C. e umidita
relativa non superiore al 70 %., lontano da odori.
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MEGA
CERTIFICAZIONE ALLERGENI rev 9/2013

Denominazione prodotto: FIBRA DI BAMBU

1 2 3
Anidride solforosa e solfiti superiori a 10 mg/kg o mg/It. no no no
Arachidi e loro derivati no no no
Cereali contenenti glutine e loro derivati no no no
Crostacei e loro derivati no no no
Frutta in guscio e derivati no no no
Latte e suoi derivati no no no
Lupino e suoi derivati no no no
Molluschi e loro derivati no no no
Pesce e suoi derivati no no no
Sedano e suoi derivati no no no
Senape e suoi derivati no no no
Sesamo e suoi derivati no no no
Soja e suoi derivati no no no
Uova e loro derivati no no no

1 PRESENZA

2 POSSIBILITA DI CONTAMINAZIONE CROCIATA

3 PRESENZA IN STABILIMENTO

VALORI NUTRIZIONALI
gin100g

valore energetico Kcal 009/g

Valore energetico KJ 039/g

Fibre dietetiche (g) 91/g

VALORI TECNICI
Capacita assorbente >350% acqua
>270% olio
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