
 
 
 

 
 
 
 
 

PASTA ARACHIDE 100 
 

Descrizione: base pasta arachide usata in pasticceria e gelateria come condiment di crème e gelati.  
 
INGREDIENTI: arachide, emulsionantir: lecitina di soia, sale. 
 

Caratteristiche chimico-fisiche 
 
 
 

 

 Stato fisico del prodotto pasta 

 umidità   : 1% max 

 Colore  : marrone 

 Sapore  : tipico 

Solubilità  : Totale sia a caldo che a freddo 

Istruzioni d’uso : 70 g per 1 litro di miscela 

Applicatione   : gelato arachide 

 Shelf life  : 2 anni dalla data di produzione 

imballo : 3 - 5 kg 
            

 
OGM- Trattamenti ionizzanti : negli stabilimenti dei nostro fornitore, il prodotto non è derivato 

da organismi geneticamente modificati come Direttive 1829/2003 e 1830/2003 e non sono 

sottoposti ad alcun processo di ionizzazione o radiazione. 
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 PASTA ARACHIDE100 
 
 
 
 
 

 

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE MEDIE :  
   

Ricerca SALMONELLA SPP 
Assenza di acidi nucleici in 25 
g 

(qualitative real time PCR / AFNOR BRD 07 / 06- 07/04) 

STAFILOCOCCHI   <. 10 cfu / g 

(Staphylococcus Aureus and other species) (Microbiological method / ISO 6888-2: 1999 / Amd 1 2003) 
 

ENTEROBACTERIC  
(Microbiological method / ISO 21528-2: 2017) 

 

 <10 ufc / g 

 
 
 
 
 
 

 

Valori nutrizionali: per 100 g 
 

Energia 2671 kJ 644 kcal  

Grassi 50,0 g 
  Dei quali saturi  4,50 g  

Carboidrati 19,80 g  

  Di cu zuccheri 4,20 g 
 

Fibre 7,90 g  

Proteine 24,80 g 
 

Sale 0,421 g 
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PASTA ARACHIDE 100 
 
 
 
 
 
 
 
 
Allegato III bis Dir 2003/13/CE 
 

 

Cereali contenenti zuccheri ( 

grano, segale, orzo, avena, farro, 

kamut o i loro ceppi ibridati) e 

prodotti derivati 
 
Crostacei e molluschi 
 

Uova e derivati 
 

Pesci e derivati 
 

arachidi e derivati 
 

Soia e derivati 
 

Latte e Prodotti a base di latte  
(con presenza di lattosio) 

 
Frutta a guscio: mandorle, nocciole, 

noci comuni, anacardi, noci pecan, 

noci del Brasile, pistacchi, noci del 

Queensland e prodotti derivati 
 

Sedano e derivati 
 

Senape e Prodotti a base di 

senape 
 

Semi di sesamo e prodotti a base 

sesamo 
 

SO2   e solfiti in concentrazione 

superiore a  

10mg / ml o 10 mg / l espresso in 

SO2 inel prodotto finito 

 

 

ALLERGENI 
 
 

      Possibile  
Presenza 

Presenza cross 
 
 dell’allergene       

contamin. 
 

si/no 
 

nello stabilimento   

si/no 

  

        

  NO No  Yes 

         

  NO No  No 
         

  NO No  Yes 
         

  NO No  No 
        

 YES  Yes  Yes 
     

 YES Yes  Yes 
       

  NO No  Yes 

       

  NO Yes  Yes 

       

  NO No  No 
       

  NO No  Yes 
       

  NO No  Yes 
       

  NO No  No 

         

 
 
 
 
 
 

 

Nome specifico 

della Sostanza 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

arachide 
 

lecitina di soia 
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