
L A  G E L AT E R I A



Al servizio
dell’eccellenza



Per iniziare un percorso di eccellenza c’è bisogno di una base 

solida: Megadolciaria si occupa di fornire materie prime per 

pasticcerie e gelaterie proponendo solo la migliore qualità artigianale e 

collaborando con i più quotati professionisti del settore.

 

Materie prime che provengono dalle migliori tradizioni territoriali 

nazionali ed internazionali, lavorate secondo gli standard più elevati di 

categoria e distribuiti curando ogni singolo dettaglio.

 

Megadolciaria persegue l’obiettivo di fornire agli artigiani del gelato 

e della pasticceria il miglior punto di partenza per sviluppare la loro 

creatività e il loro gusto, utilizzando l’unico ingrediente che permette al 

nostro staff e ai nostri partner di fare davvero la differenza, quello che 

dal 1996 aggiunge al nostro impegno un inconfondibile 

profumo di successo: la passione per l’eccellenza.

Al servizio
dell’eccellenza

DOLCIARIA



PASTE NOCCIOLA
Megadolciaria commissiona la produzione di paste nocciola a strutture specializzate, supervisionandone 

accuratamente il lavoro e assicurando così la massima qualità ai clienti. Le varietà di paste nocciola sono 

ottenute tramite la lavorazione di nocciole italiane, calibrate e tostate senza alcuna aggiunta di aromi per 

favorire il mantenimento del loro gusto caratteristico; particolare attenzione è rivolta alla pasta di nocciola 

Piemonte IGP, l’eccellenza italiana coltivata tra le colline delle Langhe, trattata secondo i migliori standard 

per esaltarne il suo inconfodibile sapore.

CODICE PESO

PAS210 PASTA NOCCIOLE GOLD MORTARELLE/ROMANE/TGT 3 KG

PAS215 PASTA NOCCIOLE PIEMONTE IGP CHIARA RAFFINATA 3 KG

PASTA NOCCIOLE TONDA GENTILE ROMANA 3 KG

PAS216 PESTO DI NOCCIOLE TGT GREZZA 3 KG



PASTE PISTACCHIO
Abbiamo una vera passione per il pistacchio: per questo le nostre selezioni di paste pistacchio sono realizzate 

solo da aziende specializzate che ne curano la produzione garantendo la migliore qualità sul mercato. La 

lavorazione avviene tramite accurati e complessi processi svolti con macchinari e tecnologie di ultima 

generazione, che controlliamo e supervisioniamo con scrupolosità e assicurandoci che nessun dettaglio 

venga tralasciato, dalla sicurezza alimentare alla qualità del sapore. La proposta di paste pistacchio di 

Megadolciaria proviene dalle migliori coltivazioni di Pistacchio Mediterraneo, compresa l’eccellenza tutta 

italiana del Verde D.O.P. di Bronte.

CODICE PESO

PAS557M PASTA PISTACCHIO FARM GREEN IDEA 50% BRONTE 3 KG

PAS552
PASTA PISTACCHIO GREEN SELECTION 30% SICILIA 
Pistacchi selezionati con il 30% di pistacchi Sicilia

3 KG

GOLD61
PASTA PISTACCHIO IMPERIALE  
Crema zuccherata al gusto di pistacchio e mandorla con colorante naturale

3 KG

PAS091
PASTA PISTACCHIO PURA 100% MEDITERRANEO 
100% pistacchi selezionati mediterranei

3 KG

PAS554
PASTA PISTACCHIO PURA NATURA 
100% Pistacchi selezionati

1 KG

PAS556 PASTA PISTACCHIO PURO GREZZO VERDE DI BRONTE D.O.P. 3 KG

PAS095 PESTO PISTACCHIO SELEZIONATO GREZZO 3 KG



PASTE CLASSICHE

CODICE PESO

GOLD36 PASTA AMARETTO 3 KG

GOLD34 PASTA ARACHIDI 3 KG

GOLD62 PASTA AZZURRO 3,5 KG

PAS310 PASTA BACIO 5 KG

GOLD46 PASTA BISCOFRÒ 3,5 KG

GOLD53 PASTA CARAMELLO GOLD 3,5 KG

PAS227 PASTA CASSATA SICILIANA 5 KG

PAS218 PASTA CHEESE CAKE 3 KG

PAS240 PASTA CHOCO CREMA NERO CALLEBAUT 3 KG

PAS243 PASTA CHOCO CREMA BIANCA CALLEBAUT 3 KG

PAS721 PASTA CREAM CARAMEL CHIARA Ideale per variegature 3 KG

GOLD56 PASTA CREMA CAFFÈ 3 KG

PAS709 PASTA GIANDUJA AMARA 5 KG

PAS710 PASTA GIANDUIOTTO 5 KG

GOLD57 PASTA LIQUIRIZIA 3,5 KG

GOLD90 PASTA MANDORLA AMARA SICILIA 4% 3 KG

GOLD66 PASTA MARRON GLACES 3,5 KG

PAS123 PASTA MASCARPONE 1 KG



CODICE PESO

GOLD68T PASTA MEGOVO 3 KG

PAS143 PASTA MENTA VERDE 6 KG

PAS500 PASTA MOKA 12 KG

PAS220 PASTA NOCCIOLATA NUT 6 KG

GOLD40 PASTA NOCE 3 KG

GOLD91 PASTA NOCE SORRENTO 3 KG

PAS125 PASTA OVOGEL 6 KG

PAS714 PASTA PANNA COTTA 3 KG

PAS226 RINFORZO CAFFE’ 2,6 KG

GOLD67 PASTA SPECIAL VANILLA 3,5 KG

PAS131 PASTA TIRAMISÙ 3 KG

PAS713 PASTA TORRONCINO 3 KG

PAS134 PASTA VANIGLIA BIANCA 3 KG

PAS141M PASTA VANIGLIA BOURBON 1,4 KG

PAS712 PASTA VANIGLIA GIALLA 3 KG

PAS137 PASTA ZABAIONE 6 KG

PAS723 PASTA ZABAIONE 4,5 KG

PAS737 PASTA ZABAIONE 3,5 KG

PAS225 PASTA ZUPPA INGLESE 2,6 KG



PASTE FRUTTA

CODICE PESO

FRUIT19 PASTA ANANAS TOP 3,5 KG

FRUIT10 PASTA BANANA 3,5 KG

FRUIT02 PASTA COCCO 3,5 KG

FRUIT21 PASTA FRAGOLA TOP 3,5 KG

FRUIT08 PASTA FRAGOLINA DI BOSCO 3,5 KG

FRUIT17 PASTA FRUTTI DI BOSCO TOP 3,5 KG



CODICE PESO

FRUIT11 PASTA KIWI TOP 3,5 KG

PAS172 PASTA LAMPONE 6 KG

PAS148 PASTA LIMONE 1 KG

FRUIT13 PASTA MELONE TOP 3,5 KG

FRUIT12 PASTA MIRTILLO 3,5 KG

GOLD45 PASTA VISCIOLA 3,5 KG



VARIEGATI CREMA
CODICE PESO

GOLD64 CONCENTRATO DOLCE MOU 1,5 KG

PAS624 GRAN VARIEGATO NOCCIOLA 6 KG

PAS626 GRAN VARIEGATO PISTACCHIO 6 KG

PAS219
VARIEGATO CIOCCOLATO E CEREALI 
crema cioccolato nocciola con cereali caramellati

2,5 KG

GOLD39 VARIEGATO CIOCCOBALLS GOLD 3 KG

PAS285
VARIEGATO DARK BISCOTTO 
al gusto del famoso dolce americano

4 KG

GOLD65 VARIEGATO DOLCE MOU 1,5 KG

GOLD70 VARIEGATO FROLLI’ & COFFE’ 3 KG

PAS625 VARIEGATO NOCCIOLA 4 KG

GOLD43 VARIEGATO NOCCIOWAFER GRANDECOR 3 KG

PAS627 VARIEGATO PISTACCHIO CRUNCH 4 KG



VARIEGATI FRUTTA

CODICE PESO

FRUIT03 VARIEGATO AMARENA 3,5 KG

FRUIT24 VARIEGATO ARANCIA IN PEZZI 3,5 KG

FRUIT06 VARIEGATO FICHI 3,5 KG

FRUIT23 VARIEGATO FRAGOLINA DI BOSCO 3,5 KG

FRUIT22 VARIEGATO FRUTTI DI BOSCO 3,5 KG

FRUIT04 VARIEGATO VISCIOLA 3,5 KG



BASI
Megadolciaria propone diverse tipologie di basi per soddisfare anche i gelatieri più esigenti; la presenza esclusiva di ingredienti 

naturali e le tecniche di lavorazione consentono un’ampia personalizzazione comprendente l’utilizzo di grassi idrogenati raffinati, 

grassi animali oppure la completa esclusione di additivi e derivati del latte.

La preparazione delle basi avviene con estrema scrupolosità: i tempi e le velocità del miscelatore sono stabiliti in funzione della 

tipologia di grassi utilizzati, e l’imbustamento avviene a caduta naturale per evitare un riscaldamento eccessivo che interferisca 

con l’omogeneità degli ingredienti.

Il risultato è un prodotto con un’eccellente integrità delle proprietà nutritive, ricchezza di sapore e un’ottima tenuta in vaschetta.

CONFEZIONE PESO DOSAGGIO

BASE FRUTTA HOT 50 
Priva di derivati del latte; eccellente cremosità e stabilità in vetrina 
lavorazione a caldo

BUSTA 1 KG
35 g/kg Mix 

50 g/kg acqua o latte

BELLA FRUTTA 100 GOLD 
Priva di derivati del latte; eccellente cremosità e stabilità in vetrina BUSTA 1 KG

75 g/kg Mix 
100 g/kg acqua o latte

NEUTRO MEGA 
Neutro universale per gelati al latte e alla frutta BUSTA 1 KG

5 g/kg Mix 
8 g/kg acqua o latte

NERONE 50 
Base senza grassi, neutra, ottimo sviluppo e tenuta in vaschetta BUSTA 1 KG

35 g/kg Mix 
50 g/kg acqua o latte

ROMA 100 
Base con grassi vegetali non idrogenati; ottimo sviluppo 
e tenuta in vaschetta, aromatizzazione panna – vaniglia

BUSTA 1 KG
75 g/kg Mix 

100 g/kg acqua o latte

TIBERIO 100 
Base con panna in polvere; ottimo sviluppo e tenuta 
in vaschetta, aromatizzazione panna – vaniglia

BUSTA 1 KG
75 g/kg Mix 

100 g/kg acqua o latte

AUGUSTO 150
Base senza grassi aggiunti e aromi completa di tutti gli zuccheri 
riduttori e magri del latte

BUSTA 1 KG
110 g/kg Mix 

150 g/kg acqua o latte

GRANDIOSA 100
Base ad alto contenuto di grassi vegetali non idrogenati; aroma panna – vaniglia BUSTA 1 KG

75 g/kg Mix 
100 g/kg acqua o latte

PRONTO SOIA
Preparato completo con farina e proteine di soia, senza derivati del latte BUSTA

1,5 
KG

1 conf. 
+ 3 lt acqua

YOGURT MEGA
Componente a base di yogurt in polvere e con aroma naturale di yogurt BUSTA 1 KG

30/40 g/kg Mix 
30/50 g/kg latte

COCCO DRY 
Preparato con alta percentuale di latte di cocco e cocco rape BUSTA 1 KG

70 g/kg Mix 
100 g/kg acqua o latte

MASCARPONE DRY
Preparato  con alta percentuale di mascarpone e panna in polvere da 
utilizzare sul gelato e sui semifreddi per la produzione di tiramisù

BUSTA 1 KG
70 g/kg Mix 

100 g/kg acqua o latte



SPECIALITÀ
CODICE PESO

LIO391 BASE CIOCCOLATO BIANCO 1,6 KG

LIO019 LIOFILIZZATO AL CARAMELLO SALATO 1,6 KG

LIO 328 PUROFONDENTE EXTRA DARK cioccolato senza proteine del latte 1,8 KG

COPERTURE
PESO

COPERTURA CHIARA con cioccolato bianco al 65% 5 KG

COPERTURA FRAGOLA 5 KG

COPERTURA LIMONE 5 KG

COPERTURA PISTACCHIO 5 KG

COPERTURA SCURA con cioccolato al 64% 5 KG



GLI ESSENZIALI

CODICE PESO

LATTE

LAT012 LATTE ALPINO PIEMONTESE INTERO IN POLVERE 7X1 KG

LAT011 LATTE ALPINO PIEMONTESE SCREMATO IN POLVERE 7X1 KG

LAT002 LATTE INTERO IN POLVERE 10X1 KG

LAT001 LATTE SCREMATO IN POLVERE FRANCESE 10 KG

PANNA

PAN006 PANNA ANIMALE UHT 35% WHITE CREAM 2X6 LT 6X2 LT

PAN003 PANNA CHANTY DECO 12X1 LT

PAN003V PANNA CHANTY DUO VEGAN 12X1 LT

PAN007 PANNA DA MONTARE 38% UHT PRIMA BLANCA (NO ZUCCHERATA) 6X2 LT

PAN001 PANNA FRESCA 35% CAMPINA 12X1 LT

PAN009 PANNA SPRAY ZUCCHERATA *prodotto su richiesta 700 ml X 6

PAN005 PANNA VEGETOP SENZA ZUCCHERO 6X1 LT

PAN018 PANNA VEGETOP ZUCCHERATA 6X2 LT

PAN023 PANNA ZUCCHERATA 35% 6X1 LT

BURRO

BUR007 BURRO CONCENTRATO WHITE 4X2,5 KG

OVOPRODOTTI

TUO006 ALBUME D’UOVO DA ALLEVAMENTO A TERRA - LINEA ELITE 6X1 KG

TUO008 ALBUME FACILISSIMO - LINEA ELITE 6X1 KG

TUO005 MISTO D’UOVO DA ALLEVAMENTO A TERRA - LINEA ELITE 6X1 KG

TUO005S MISTO D’UOVO DA ALLEVAMENTO A TERRA SPECIALE - LINEA ELITE 6X1 KG

TUO055 MISTO D’UOVO FRESCO - LINEA ELITE 6X2 KG

TUO002 TUORLO BIOLOGICO ZUCCHERATO 50% 1,25 KG

TUO004 TUORLO D’UOVO DA ALLEVAMENTO A TERRA - LINEA ELITE 6X1 KG

TUO004S TUORLO D’UOVO DA ALLEVAMENTO A TERRA SPECIALE - LINEA ELITE 6X1 KG

TUO044 TUORLO D’UOVO FRESCO - LINEA ELITE 6X2 KG

ZUCCHERO

ZUC042 ZUCCHERO GREZZO DI BARBABIETOLA NOSTRANO 100% ITALIA 750 GR

ZUC087 ZUCCHERO GREZZO DI BARBABIETOLA NOSTRANO 100% ITALIA 25 KG

ZUC013 ZUCCHERO VAGLIATO FINE 20 KG

ZUC022 ZUCCHERO VAGLIATO GROSSO 20 KG

ZUC070 ZUCCHERO VAGLIATO MEDIO 20 KG



FRUTTA SECCA

CODICE PESO

FRU023 ANACARDI CRUDI 1 Kg

FRU002 GRANELLA ARACHIDI 5 Kg

FRU055 ARACHIDI PELATE  Tostate in forno a legna - origine italiana 5 Kg

FRU070 FARINA DI CASTAGNA 1 Kg

FRU039 COCCO RAPÈ 1 Kg

FRU047 FARINA DI MANDORLA 1 kg

FRU067 GRANELLA DI MANDORLA 1 Kg

FRU066 MANDORLA BASTONCINI 1 Kg

FRU081 MANDORLE FILETTATE 1 Kg

FRU057 ROTTAME MANDORLE PELATE 1 Kg

FRU045 MANDORLA SGUSCIATE BARI 34/36 1 Kg

FRU077 MANDORLE INTERE PELATE 34/36 1 Kg

FRU022 MANDORLE INTERE PELATE 37/38 1 Kg

FRU087 FARINA DI NOCCIOLE 5 Kg

FRU085 GRANELLA NOCCIOLA CALIBRO 2/4 2,5 Kg

FRU090 GRANELLA NOCCIOLA PIEMONTE IG 2,5 Kg

FRU060 GRANELLA DI NOCCIOLE CARAMELLATE 1 Kg

FRU086 GRANELLONE DI NOCCIOLA CALIBRO 5/8 5 Kg

FRU084 GRANELLA NOCCIOLA QUARTI 2 Kg

FRU048 NOCCIOLE SGUSCIATE 2,5 Kg

FRU073 NOCCIOLE SGUSCIATE TOSTATE 2 Kg

FRU073I NOCCIOLE SGUSCIATE TOSTATE PIEMONTE IGP 2 Kg

FRU010 NOCI SGUSCIATE CILE 1 Kg

FRU009 NOCI SGUSCIATE TIPO “A” ITALIA 1 Kg

FRU005 PINOLI SGUSCIATI NAZIONALI PRIMA SCELTA 1 Kg

FRU029 FARINA DI PISTACCHIO 1 Kg

FRU003 GRANELLA PISTACCHIO 1 Kg

FRU033 GRANELLA PISTACCHIO VERDE 1 Kg

FRU333 GRANELLONE PISTACCHIO 4/8 1 Kg

FRU072 SEMI PISTACCHIO SGUSCIATI 1 Kg

FRU074 SEMI PISTACCHIO VERDE BRONTE D.O.P. (PSD) 1 Kg

FRU025 UVA CILENA JUMBO 10 Kg

FRU050 UVA SULTANINA 1 Kg

FRU020 UVA SULTANINA N. 9 IRAN 12,5 Kg

FRU028 UVA AUSTRALIANA 6 CORONE 14 Kg



CRUMBLE
CODICE PESO

SEM301 CRUMBLE AL CACAO 5X1 KG

SEM302 CRUMBLE AL CACAO NERO 5X1 KG

SEM304 CRUMBLE AL CARAMELLO 5X1 KG

SEM305 CRUMBLE CLASSICO 5X1 KG

SEM303 CRUMBLE ALLA NOCCIOLA 5X1 KG

SEM300 CRUMBLE SEMI-INTEGRALE 5X1 KG

CACAO
CODICE PESO

CAC013 CACAO 22/24 1 KG

CAC012 CACAO 22/24 5 KG

CAC006 CACAO 22/24 25 KG

CAC016 CACAO ROUND DARK BROWN MAGRO 750 GR

CAC014 CACAO 10/12 INTENSE DEEP BLACK 1 KG

CAC007 CACAO 10/12 25 KG

CAC017 CACAO RED CAMERUN 20/22 *prodotto su richiesta 1 KG

CACAO FULL BODIED WARM BROWN *prodotto su richiesta 1 KG

CAC018 CACAO NATURAL LIGHT *prodotto su richiesta 1 KG

CIOCCOLATO FONDENTE IN POLVERE *prodotto su richiesta 5 KG



CODICE PESO

SRG230K PUREA ALBICOCCA 6X1 KG

SRG226K PUREA AMARENA 6X1 KG

SRG250K PUREA ANANAS 6X1 KG

SRG281K PUREA BANANA 6X1 KG

SRG245K PUREA BERGAMOTTO 6X1 KG

SRG234K PUREA CASSIS NOIR 6X1 KG

SRG213K PUREA COCCO 6X1 KG

SRG224K PUREA FRAGOLA 6X1 KG

SRG252K PUREA FRAGOLA DI BOSCO 6X1 KG

SRG243K PUREA FRUTTI ROSSI 6X1 KG

SRG225K PUREA LAMPONE 6X1 KG

SRG248K PUREA LIME 6X1 KG

SRG240K PUREA LITCHI 6X1 KG

SRG227K PUREA MANGO 6X1 KG

SRG2275 PUREA MANGO 5 KG

SRG246K PUREA MARRONI 6X1 KG

SRG231K PUREA MELA VERDE 6X1 KG

SRG244K PUREA MELONE 6X1 KG

SRG242K PUREA MIRTILLO 6X1 KG

SRG249K PUREA MORA 6X1 KG

SRG282K PUREA PAPAIA 6X1 KG

SRG212K PUREA PASSION FRUIT 6X1 KG

SRG247K PUREA PERA WILLIAM 6X1 KG

SRG238K PUREA PESCA BIANCA 6X1 KG

SRG280K PUREA PESCA NOCE 6X1 KG

SRG219K PUREA POMPELMO ROSA 6X1 KG

SRG253K PUREA RABARBARO ROSSO 6X1 KG

SRG229K PUREA YUZU 6X1 KG

SRG241K SCORZA DI LIME 0,5 KG

SRG251K SCORZA DI LIMONE 0,5 KG

PUREE DI FRUTTA SURGELATE

CODICE PESO

SEM160 ORIGINAL CREAM CHEESE 1,36 KG

SEM161 CREAM CHEESE FRANCESE 9X1 KG

CREAM CHEESE



La creazione di un’offerta di grande qualità 

deriva da uno staff giovane e sempre attento a 

soddisfare le esigenze dei clienti sia in termini di 

competenza che di rapidità nei tempi di consegna, 

e il consolidamento del proprio marchio di fabbrica 

è rappresentato dal rigoroso rispetto delle norme 

HACCP e dal servizio di tracciabilità interna, essenziale 

per garantire e controllare tutte le informazioni su ogni 

singolo prodotto. Oltre al rispetto delle norme H.A.C.C.P., ci 

atteniamo alle regole dei metodi FIFO (first-in, first-out) e FEFO 

(first expired, first-out) per la gestione del flusso delle merci.





DOLCIARIA

MEGADOLCIARIA . IT

T +39 06 9310188

T +39 06 9100365

F +39 06 93162098

Via delle Antille, 27

00071 Pomezia – Roma

info@megadolciaria.it


