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1. IDENTIFICAZIONE DEL PRODOTTO

Sede / laboratorio Via Cherasco 331 - 00123 Roma Peso unitario 45 g

Denominazione

- Maritozzo Romano 45 g Codice articolo PERMARGR
commerciale

Prodotto destinato ad operatori
Tipologia Prodotto dolciario da forno lievitato Destinazione d'uso professionali del settore
alimentare

2. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Prodotto dolciario lievitato da forno, gia cotto e congelato, pronto all'utilizzo dopo scongelamento. Adatto
alla tradizionale farcitura con panna e a differenti applicazioni dolci o salate.

3. INGREDIENTI E ALLERGENI

Ingredienti: farina di GRANO tenero tipo 00, UOVA, lievito madre (GRANO), zucchero, BURRO, lievito di birra, sale.
Allergeni: contiene GRANO (GLUTINE), UOVA, LATTE.

Presenzadi allergeni in tracce: puo contenere FRUTTA A GUSCIO, SENAPE, SOIA.

4. VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 5. CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE
Parametro Valore
Parametro Valore . . )
Carica batterica mesofila <100 UFC/g
Energia 1812 kJ /312 kedl Coliformi totali <10 UFClg
Grassi 8549 Escherichia coli <10 UFClg
di cui acidi grassi saturi 47649 Stafilococchi coagulasi-positivi <10 UFClg
Carboidrati 48,32 g Muffe <100 UFC/g
di cui zuccheri 10,70 g Lieviti < 100 UFC/g
Proteine 9449 Salmonella spp. Assente in 25 g
Sale 0,579 Listeria monocytogenes Assente in 25 g

Valori nutrizionali medi ottenuti mediante calcolo software sulla formulazione. Determinazione mediante analisi di laboratorio.
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6. CONSERVAZIONE, SHELF LIFE E MODALITA D'USO

Campo Specifica

Conservazione Conservare a temperatura < -18 °C

Shelf life 12 mesi

Scongelamento Circa 60 minuti a 20 °C

Dopo lo scongelamento Conservare a temperatura ambiente, nella busta chiusa, e consumare entro 2 giorni
Ricongelamento Non ricongelare il prodotto dopo lo scongelamento

Il prodotto € gia cotto e non necessita di ulteriore lievitazione o cottura. Dopo lo scongelamento € pronto
per essere consumato tal quale oppure tagliato e farcito.

7. CONFEZIONAMENTO 8. PALLETTIZZAZIONE
Campo Specifica Parametro Valore
Pezzi per cartone 45 Cartoni per strato 8
Peso unitario 459 Strati per pallet 6
Peso netto prodotto/cartone 2,025 kg Cartoni per pallet 48

Busta chiusa in polipropilene idoneo al Pezzi per pallet 2.160

Imballaggio primario contatto alimentare

Altezza totale pallet 165 cm
Imballaggio secondario Scatola di cartone (150 + 15)
Dimensioni cartone 390 x 290 x 250 mm
EAN / GTIN Non disponibile

9. CARATTERISTICHE COMMERCIALI

Puo essere utilizzato per il classico maritozzo con panna
oppure per interpretazioni dolci e salate.

Nessuna cottura o lievitazione richiesta. 45 pezzi per cartone, pensato per pasticcerie, bar,
caffetterie, hotel, ristorazione e catering.

Dal congelatore al servizio con circa 60 minuti di
scongelamento.
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