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SCHEDA TECNICA DI PRODOTTO

BASE BILANCIATA PER CROCCANTINI E FIORENTINE

CRUSTEX è una base bilanciata per la produzione di croccantini, da utilizzare da solo o amalgamato con frutta secca  
e/o canditi, steso su teglia o in appositi stampi rotondi o quadrati.

CRUSTEX, se preparato su teglia, si taglia ancora caldo, appena uscito dal forno, in quadretti o pezzetti irregolari da 
servire tal quali, come simpatici e appetitosi dolcetti che scrocchiano, per accompagnare la colazione o da soli come 
merenda. Oppure si taglia opportunamente così da preparare cannoli, barchette, cestini, tutti croccanti, da farcire con  
panna e creme a piacere, il tutto da gustare con lo scrocchio in bocca!

RICETTA BASE: CRUSTEX g 500
Mandorle/nocciole a scagliette g 250

PREPARAZIONE: Miscelare, versare negli stampi e cuocere a 210° C. Appena sfornato si può modellare. Servire tal  
quale o ricoperto di cioccolato o farcito con creme dolci o panna.

RIFERIMENTI PRODOTTO

Codice prodotto 2110

Revisione scheda 08.1

Codice etichetta E2110I

Codice EAN13 8030643021102

CARATTERISTICHE GENERALI

Ingredienti
Zucchero, sciroppo di glucosio, destrosio, miele, emulsionanti (lecitina di girasole, E471, E475), 
panna in polvere, burro in polvere, amido di mais, olio vegetale (girasole), aromi, proteine del 
latte, stabilizzante (E451i).  

Termine di conservazione Da consumarsi preferibilmente entro 9 mesi dalla data di produzione.

Confezione Scatola da 5 Kg contenente 5 sacchettini da 1 Kg cadauno.

Raccolta differenziata
(verifica le disposizioni del 
tuo Comune)

Scatola/Etichetta: PAP22 (Raccolta carta).
Sacchetti interni: LDPE04 (Raccolta plastica).
Nastro adesivo: PP5 (Raccolta plastica).

Bancale 500 Kg (n. 100 scatole).

Condizioni di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto.

Avvertenze Richiudere dopo l'uso.

Norme legislative Conforme alle specifiche comunitarie e italiane.

Paese di origine Italia

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

Aspetto Polvere.
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SCHEDA TECNICA DI PRODOTTO
(CONTINUA)

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

Odore Leggermente caramellato.

Colore Beige.

GMO Non contiene ingredienti modificati geneticamente (Reg. CE 1829/2003 e 1830/2003).

VALORI NUTRIZIONALI MEDI g (per g 100 di prodotto)

Energia 1898 Kj (450 Kcal)

Grassi 11,4

- di cui acidi grassi saturi 3,6

Carboidrati 84,7

- di cui zuccheri 46,7

Fibre 1,2

Proteine 0,4

Sale 0,07

ANALISI MICROBIOLOGICA  E TOSSICOLOGICA

Carica batterica totale < 500.000 UFC/g

Lieviti/muffe < 5.000 UFC/g

Coliformi < 100 MPN/g

Salmonella Assente in 25 g.

Micotossine Entro limiti di legge.

ELENCO SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE o 
INTOLLERANZE di cui all'allegato II del Regolamento (UE) n. 1169/2011

PRESENTI
COME 

INGREDIENTE
barrati con “X” se 

presenti

RISCHIO DI 
CONTAMINAZIONE 

CROCIATA
barrati con “X” se 

possibile
Cereali contenenti glutine (cioè grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro 
ceppi ibridati) e prodotti derivati.

— X

Crostacei e prodotti a base di crostacei. — —

Uova e prodotti a base di uova. — X

Pesce e prodotti a base di pesce. — —

Arachidi e prodotti a base di arachidi. — —

Soia e prodotti a base di soia. — X

Latte e prodotti a base di latte (compreso il lattosio). X —

Frutta a guscio cioè mandorle (Amigdalus communis L.), nocciole (Corylus 
avellana), noci comuni (Juglans regia), noci di acagiù (Anacardium occidentale), 
noci pecan [Carya illinoiesis (Wangenh) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia 
excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci del Queensland (Macadamia ternifolia) e 
prodotti derivati 

— X

Sedano e prodotti a base di sedano. — —
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SCHEDA TECNICA DI PRODOTTO
(CONTINUA)

ELENCO SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE o 
INTOLLERANZE di cui all'allegato II del Regolamento (UE) n. 1169/2011

PRESENTI
COME 

INGREDIENTE
barrati con “X” se 

presenti

RISCHIO DI 
CONTAMINAZIONE 

CROCIATA
barrati con “X” se 

possibile

Senape e prodotti a base di senape. — X

Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo. — X

Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l 
espressi come SO2.

— —

Lupino e prodotti a base di lupino. — —

Molluschi e prodotti a base di mollusco. — —

Le informazioni riportate nel presente documento sono valide esclusivamente per il prodotto confezionato con il codice etichetta su 
indicato. 

Data di emissione:  Firma di verifica: 
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