
S P E C I A L I S T I   I N   P A S T I C C E R I A   E   P A N I F I C A Z I O N E ,  D A L  1 9 8 1

SCHEDA TECNICA DI PRODOTTO

BASE BILANCIATA VEGAN A BASE DI LIEVITO MADRE DISIDRATATO

VEGANBEL MADRE è indicato nella preparazione di lievitati a lunga lievitazione come ad esempio il panettone o la  
colomba pasquale ma prodotti su base vegetale Si tratta di un prodotto a base di lievito naturale disidratato in polvere, 
con aggiunta di un supporto enzimatico, che deve essere riattivato attraverso l’impastamento con acqua ed una piccola  
quantità di starter (lievito di birra). Per i migliori risultati va poi opportunamente «rinfrescato». Il lievito fresco così 
ottenuto si utilizza nelle ricette q.b. (generalmente dal 30 al 40% sul peso della farina utilizzata).

VEGANBEL MADRE è certificato VEGANOK ed è adatto alle persone che seguono una dieta vegana ed anche alle  
persone intolleranti al latte, uova e loro derivati.

VEGANBEL MADRE è stato studiato, in particolare, insieme a VEGANBEL ORO, per la preparazione del DOLCE 
DI NATALE VEGANO (panettone vegano) e del DOLCE PASQUALE VEGANO (colomba vegana). RICHIEDI IL 
RICETTARIO.

Per  ricette auto-prodotte, indicativamente preparare un primo impasto con VEGANBEL MADRE (con acqua e starter),  
e  poi  mettere  a  lievitare  a  temperatura  ambiente  o  a  moderata  temperatura  fino  alla  triplicazione  del  volume, 
eventualmente rinfrescare nuovamente ed infine impastare insieme all’impasto finale.

RIFERIMENTI PRODOTTO

Codice prodotto 4704

Revisione scheda 06.1

Codice etichetta EV4704F

Codice EAN 13 8030643047041

CARATTERISTICHE GENERALI

Ingredienti
Farina di grano tenero tipo "0" (manitoba), lievito naturale disidratato di farina di frumento, 
enzimi (alfa amilasi, xylanasi), agente di trattamento della farina (acido L-ascorbico). 

Termine di conservazione Da consumarsi preferibilmente entro 9 mesi dalla data di produzione.

Confezione Scatola da 6,4 Kg.

Raccolta differenziata
(verifica le disposizioni del 
tuo Comune)

Scatola/Etichetta: PAP22 (Raccolta carta).
Sacchetto interno: LDPE04 (Raccolta plastica).
Nastro adesivo: PP5 (Raccolta plastica).

Bancale 448 Kg (n. 70 scatole).

Condizioni di conservazione Magazzino prodotto finito (luogo fresco ed asciutto).
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SCHEDA TECNICA DI PRODOTTO
(CONTINUA)

CARATTERISTICHE GENERALI

Avvertenze Richiudere la scatola dopo l’uso.

Norme legislative Conforme alle specifiche comunitarie e italiane.

Paese di origine Italia

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

Aspetto Sfarinato.

Odore Neutro.

Colore Bianco

GMO Non contiene ingredienti modificati geneticamente (Reg. CE 1829/2003 e 1830/2003).

Varie
Il prodotto non contiene ingredienti non vegetali. Il prodotto è certificato VEGANOK. Codice 
azienda n. 0962.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI g (per g 100 di prodotto)

Energia 1463 Kj (343 Kcal)

Grassi 1,5

- di cui acidi grassi saturi 0,2

Carboidrati 68,2

- di cui zuccheri 0,4

Fibre 2,4

Proteine 13,6

Sale 0,13

ANALISI MICROBIOLOGICA  E TOSSICOLOGICA

Carica batterica totale < 500.000 UFC/g

Lieviti/muffe < 5.000 UFC/g

Coliformi < 100 UFC/g

Salmonella Assente in 25 g.

Micotossine Entro limiti di legge.

ELENCO SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE o 
INTOLLERANZE di cui all'allegato II del Regolamento (UE) n. 1169/2011

PRESENTI
COME 

INGREDIENTE
barrati con “X” se 

presenti

RISCHIO DI 
CONTAMINAZIONE 

CROCIATA
barrati con “X” se 

possibile
Cereali contenenti glutine (cioè grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro 
ceppi ibridati) e prodotti derivati.

X —

Crostacei e prodotti a base di crostacei. — —

Uova e prodotti a base di uova. — X

Pesce e prodotti a base di pesce. — —

Arachidi e prodotti a base di arachidi. — —
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SCHEDA TECNICA DI PRODOTTO
(CONTINUA)

ELENCO SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE o 
INTOLLERANZE di cui all'allegato II del Regolamento (UE) n. 1169/2011

PRESENTI
COME 

INGREDIENTE
barrati con “X” se 

presenti

RISCHIO DI 
CONTAMINAZIONE 

CROCIATA
barrati con “X” se 

possibile

Soia e prodotti a base di soia. — X

Latte e prodotti a base di latte (compreso il lattosio). — X

Frutta a guscio cioè mandorle (Amigdalus communis L.), nocciole (Corylus 
avellana), noci comuni (Juglans regia), noci di acagiù (Anacardium occidentale), 
noci pecan [Carya illinoiesis (Wangenh) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia 
excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci del Queensland (Macadamia ternifolia) e 
prodotti derivati 

— X

Sedano e prodotti a base di sedano. — —

Senape e prodotti a base di senape. — X

Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo. — X

Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l 
espressi come SO2.

— —

Lupino e prodotti a base di lupino. — —

Molluschi e prodotti a base di mollusco. — —

N.B. Con riferimento alla contaminazione crociata, il rischio della possibile presenza nel prodotto di ingredienti non vegetali, 
utilizzati nello stesso impianto di produzione, è considerato conforme al disciplinare VEGANOK.

Le informazioni riportate nel presente documento sono valide esclusivamente per il prodotto confezionato con il codice etichetta su 
indicato. 

Data di emissione:  Firma di verifica: 
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